Rivoire & sinonimo di eccellenza fin dal lontano 1872, anno della sua
fondazione. Nato come Bottega di Cioccolato da un’idea di Enrico
Rivoire, “maitre chocolatier” della Real casa di Savoia ai tempi di

Firenze capitale d’ltalia, ancora oggi, come allora, la sua cioccolata e

conosciuta ovunque.

Oltre alla rinomata cioccolata in tutte le sue forme e declinazioni
potrete gustare la raffinata pasticceria di produzione propria, ottimi
piatti della cucina tradizionale italiana, un‘ampia gamma di vini e
birre e una straordinaria scelta di cocktails, da godersi in una delle

pil belle piazze del mondo.

Rivoire has been a synonym of excellence since 1872, the year in
which it was founded. It started off as a Bottega di Cioccolato, by
Enrico Rivoire, master of chocolate at the Royal House of Savoy,
when Firenze was capital of Italy. As it was then, and still is today,
Rivoire chocolate is famous all around the world.

Not only is it famous for it's chocolate creations and designs, but
also for it's refined homemade pastries. Rivoire also offers tradtional
italian cuisine, a large selection of wines and beers and an
extraordinary variety of cocktails, which one is able to enjoy on one
of the most beautifull squares in the world.

Chiedere in caso di allergia

Ask in case of allergies






| a Caffetteria
Coffee



Caffetteria

Espresso
Espresso Doppio

Caffe Rivoire

Coffee, chocolate, cream and crunchy pistacchio

Cappuccino

Cappuccino Double Shot
Cappuccino Large
Decaffeinato

Caffe Americano

Orzo

Gingseng

Marocchino

L atte Macchiato
Caffellatte

Latte.
Macchiatone

Caffé con Panna

Caffe Corretto

Caffé Freddo o Shakerato
Cappuccino Freddo

€450
€6.00
€8.00

€6.50
€9.00
€9.00
€450
€5.00
€500
€5.00
€500
€6.00
€6.00

€6,00
€6.00
€700
€800
€9.00



e e tisane €8.00
Con accompagnameto di biscotti €12.00

-La nostra selezione di te

English Breakfast

Te Nero classico dal gusto forte e deciso.
Aroma intenso e persistente, ideale per la colazione.

Classic Black Tea with a strong taste.
Intense andpersistent aroma, ideal for breakfast.

Darjeeling
Te Nero indiano, dalla regione del Darjeeling, té di alta quota.

Indian Black Tea, from the Darjeeling region, high altitude tea.

Earl Grey Imperiale

Te Nero di alta qualita arricchito dal bergamotto di Calabria.
Gusto pieno e molto profumato.

High quality Black Tea enriched with bergamot of Calabria.
Full and very fragrant taste.

Special Jasmine

Teé verde di un'antica ricetta cinese ottenuto mescolando fiori freschi al té
verde. Profumo soave, aroma lungo e persistente.

An ancient Chinese recipe obtained by mixing fresh flowers with green tea.
Sweet bouquet, long and persistent aroma.




Special Gunpowder

Te verde diffuso in tutto il mondo.
Profumo erbaceo, gusto fresco e leggermente amarognolo.

World most famous green tea.
Herbaceous scent, fresh and slightly bitter taste.

Marrakech Mint

Te verde cinese miscelato con menta Nanah. Gusto dolce e inconfondibile,
& considerato il Té dei viaggiatori.

Chinese green tea mixed with Nanah mint. Unmistakable sweet taste,
it is considered the Tea of travelers.

-La nostra selezione di tisane

Rooibos Cape town

Tisana soave a base di Rooibos, petali di rosa, girasole e malva.
Caratterizzata dal profumo dolce di caramello.
Senza caffeina adatta a tutto il giorno.

Sweet herbal tea with Rooibos, rose petals, sunflower and mallow.
Characte- rized by the sweet scent of caramel.
Caffeine-free suitable for all day long.

Camomilla

Tisana di fiori interi di Matricaria Camomilla, conosciuta per le proprieta
calmanti e sfiammanti.
Gusto soave e dolce.

Herbal tea of whole flowers of Matricaria Chamomile, known for its
calming and anti-inflammatory properties.
Delicate and sweet taste.



Menta

Tisana equilibrante di menta piperita e menta dolce.
Erbe apprezzate per le proprieta digestive e balsamiche.
Ottima dopo il pasto.

Peppermint and sweet mint balancing herbal tea.
Herbs appreciated for their digestive and balsamic properties.
Great after meal.

Finocchio e Liquirizia
Tisana dalle proprieta digestive e dal gusto dolce e profumo intenso.

Herbal tea with digestive properties, sweet taste and intense aroma.

Tisana Relax

Miscela di erbe dalle proprietd calmanti e addolcenti, camomilla, fiori
d'arancio, tiglio, luppolo, menta, passiflora ed altre.

Blend of herbs with calming and softening properties, chamomile,
orange blossom, linden, hops, mint, passionflower and others.




Bibite analcoliche
Soft Drinks

Acqua Minerale

Acqua Minerale Piccola
Succo di Frutta

Te Freddo (Limone o Pesca)
Bibite

Spremuta Fresca
Crodino

Sanbitter

Campari Soda 9%vol
Frappe

Frullato di Frutta

€6,00
€3.50
€6.50
€6.00
€6.50
€9.00
€9.50
€9.50
€950
€200
€1200



La Cioccolata di Rivoire

L'originale ricetta storica da 150 anni nelle nostre tazze.
The original historical recipe since 150 years in our cups.

| a Cioccolata Calda

| a Cioccolata Calda con Panna

Moka

Coffee and chocolate.

Mokaccino
Cappuccino and chocolate.

Mokaccino Freddo
Cioccolata Fredda

Cioccolata Fredda con Panna

€850
€950

€700

€800

€800
€850
€950




La nostra pasticceria tradizionale




Dolci dalla pasticceria €900

Torta della Nonna
Grandmother, shortcrust pastry with vanilla custard cream.

Torta del Nonno
Grandfather, shortcrust pastry with chocolate cream.

Sacher
Chocolate cake with apricot jam.

Gianduia
Choicolate cake with gianduia chocolate.

Tiramisu
Mousse of mascarpone with coffee bisquit.

Creme Brulée al Lime
Lime Bréme Créme.

Pannacotta con Cioccolato o Fragola
Pannacotta with Chocolate or Strawberry.

Millefoglie

Millefouille with chantilly and drops of chocolate.

/uccotto Fiorentino
Sponge cake with whipped cream and chocolate mousse.

Profiteroles
Profiteroles with chantilly.

Cheese Cake

Cheese cake with strawberry.

Tortine di Frutta

Shortcrust pastry with custard cream and fresh fruit.

Torta Meringata

Meringue and whipped cream.




-BIO & Vegan

Tortino di Cioccolato e Arancia
Gluten-free, senza uovo, senza latticini.

Tortino Vegano al Lampone e Mirtilli

Gluten-free, senza latticini.

‘Le Selezioni 5 assaggi misti

Biscotteria
Pasticceria
Praline

Cantucci e Vin Santo

-Dal Banco Pasticceria

Cantuccino
Ricciarello

Mignon

Pralina di Cioccolato
Marron Glace

Dolci dal banco

Maritozzo, tortine, millefoglie, fedora, diplomatico.

€10.00

€6.50
€900
€10.50
€1500

€200
€250
€250
€290
€350
€6.00



-Coppe e Gelati

Granita al Limone o al Caffe
Coppa Gelato Crema o Cioccolato

Coppa Rivoire

Gelato alla crema, amarene, panna montata, frutta fresca.

Coppa di Macedonia
Coppa di Fragole
Coppa di Lamponi
Affogato al Caffe

Gelato alla crema, caffé, panna montata.

€950
€050
€16.00

€200
€12.00
€14.00
€1250




la Prima Colazione
Breakfast at Rivoire

servita fino alle 11:30 - served until 11:30 a.m.

Colazione ltaliana €2200

Cappuccino, spremuta d’'arancia, cornetto dolce pane tostato
e spalmabile Rivoire.

Cappuccino, fresh orange juice, croissant, toasted bread with our
chocolate spread.

Colazione Inglese €2900

Cappuccino, spremuta d’arancia, omelette farcita, macedonia.

Cappuccino,fresh orange juice, omelets, fruit salad.

Colazione Salutare €2700

Cappuccino, spremuta d’arancia, macedonia, french toast
con salmone, avocado e ricotta al profumo di limone.

Cappuccino, fresh orange juice, fruit salad, french toast with
avocado and smoked salmon, served with ricotta cheese and lemon.



la Prima Colazione
Breakfast at Rivoire

-Omelette

Al Naturale

Plane.

Al Formaggio
With cheese.

Prosciutto e Formaggio
Ham and cheese.

Pancetta e Formaggio
Bacon and cheese.

Con Verdure
With vegetables.

Uova Strapazzate con Pancetta e Formaggio
Scrumbled eggs with bacon and cheese.

Fritte all' Occhio di Bue

Fried eggs with bacon on the side.

French Toast con Salmone e Avocado

€13.50

€13.50

€13.50

€350

€13.50

€350

€13.50

€13.50
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|l a Gastronomia

Delicatessen
Lieviti
Brioche, sfoglie, budini, bomboloni.

Pasticceria da Colazione
Maritozzo, totine, millefoglie, fedora, diplomatico.

Pancake con Cioccolato

Pane Tostato Marmellata o Cioccolato
Cornetto Salato con Prosciutto e Fontina
Toast

Tramezzino

Tramezzino Rivoire

Panini Piccoli

- Crudo e burro.

- Acciughe, burro e limone.

- Tartufo e uovo sodo.

- Salame e pecorino.

- Pane alla curcuma, pomodori, feta e olive nere.
- Pane nero con salmone e avocado.

Schiacciata Grande

- Integrale con bresaola, formaggio, rucola, salsa di noci.

- Mortadella, stracchino, pistacchio.
- Crudo, brie, pomodori secchi, insalata.
- Tonno, insalata, pomodoro, maionese.

€350

€6.00

€9.00
€9.00
€700
€100
€9.00

€1200

€6.00

€900



Aperitivo da Rivoire

Crostone di Salsiccia e Stracchino
con Crudite di Champignon

Sausage and stracchino crouton with mushroom salad.
137

€9.00

Polpette di Pappa al Pomodoro con Salsa €000
allo Yogurt '

"Pappa al pomodoro" spheres with yogurt sauce.
1579

Bocconcini di Pollo Croccanti con Maionese
alla Paprika Piccante

Crispy chicken nuggets with spicy paprika mayonnaise.
135710

€900

Pizzetta Montanara con Pomodoro
. €900
e Mozzarella di Bufala

Pizzetta "Montanara" with tomato and buffalo mozzarella.
1579

L'Aperitivo per Eccellenza — Pane Toscano. €500
Burro Francese e Alici del Cantabrico ’

The Aperitif - Tuscan bread, french butter and cantabrian
anchovies.

1457

Caviale Italiano Calvisius (10gr) da pregiati
Storioni dell Adriatico Servito con Pan Brioche €30.00
Tostato, Panna Acida, Burro

Italian caviar calvisius 10gr from fine adriatic sturgeon served
with toasted brioche bread, sour cream, butter.

1347




Birre Selezionate

‘Alla spina - Draft
Castello Original
IBU 19 - 5,0% vol/alc - Lager a bassa fermentazione

-Birre in bottiglia - Bottled beer

Clausthaler
IBU 30 - 0,4% vol/alc - Lager alcool free

Superior
IBU 24 - 5,2% vol/alc - Lager gluten free

26 Nero - Listra
IBU 15 - 4,7% vol/alc - Blanche

26 Nero - Fedora

IBU 19 - 5% vol/alc - Golden ale

26 Nero - Guadagnata
IBU 23 - 6,5% vol/alc - Amber ale

Vetra Ipa
IBU 51 - 6,6% vol/alc - Indian pale ale

Salento - Nuda & Cruda

IBU 35 - 4,5% vol/alc - Pils bassa fermentazione

Sempione — Barbera soci
7.1% vol/alc - IGA bassa fermentazione

€9.50

€950

€9.50

€9.00

€9.50

€9.00

€9.50

€9.50

€19.00



Vini al Calice - Wine by the Glass

‘Rossi

Chianti Classico Monticello €100
Bolgheri Micheletti €13.00
Chianti Classico Riserva Massi del Colombaio €14.00
Brunello Il Colle €20.00
Barolo Castello di Verduno €20.00
‘Rose

Alie Ammiraglia Frescobaldi €100
-Bianchi

Pinot Grigio Alturis €200
Vernaccia di San Gimignano Panizzi €100
Chardonnay Alturis €100
Muller Thurgau - Tiefenbrunner €18.00
‘Bollicine

Valdobbiadene Col Vetoraz Extra dry €100
Blanquette Vergnes Brut €100
Alta Langa Limited Edition Fontanafredda €1300

Champagne Piper - Heidsieck €700




