






€28

€18

€20

€18

€16

L'antipasto perfetto da condividere:
salumi e formaggi toscani

Perfect for sharing: Tuscany cold cuts and cheeses
7 8 10

Terrina di fegatini al tartufo nero,
pan brioche e mostarda di frutta

Chicken liver terrine with black truffle, pan brioche and fruit mustard
1 3 4 7 9 10

Polpo alla soia, purè di mele e zenzero,
pesto mediterraneo di mandorle

Soy Octopus, served with ginger & apple pureè and mediterranean almond pesto
1 4 6 7 8 9

Baccalà mantecato all'olio Toscano,
parmigiano e salsa verde

Creamed Codfish with Tuscan olive oil, parmesan and parsley sauce
1 3 4 7 9

Vellutata di cannellini, fonduta di pecorino e crostini

Cannellini beans cream, pecorino cheese fondue and croutons
1 3 7 9



Lasagna Classica

Original lasagna
1 3 7 9

Ravioli pere e pecorino, burro al Vin Santo,
pomodorini e nocciole

Ravioli with pears and pecorino cheese, Vin Santo butter, tomatoes and hazelnuts
1 3 7 8 9

Paccheri con ragù di moscardini al Chianti,
olive e salsa verde

Paccheri with baby octopus ragout in Chianti wine, olives and parsley sauce
1 3 4 5 9 14

Tortelli di patate del mugello con ragù di capriolo,
tartufo, mirtilli e noci

Classic mugello potatoes tortelli with roe deer ragù,
black truffle, blackberries and hazelnuts
1 3 7 8 9

Risotto ai crostacei, olive, capperi disidratati e gel di limone

Crustacean risotto, olives, capers and lemon gel
2 4 7 9

Gli spaghetti cacio e pepe di Rivoire,
con note agrumate e affumicate

Spaghetti “cacio e pepe” sheep cheese from Rome and black pepper
with lemon zest and smoked note
1 3 7 9

Lasagnetta al vapore, funghi porcini e formaggio briola,
scalogni, porto e tartufo nero

Steam lasagna with porcini mushorooms, italian brie,
shallot, black truffle and port wine.
1 3 7 9

€20

€22

€23

€24

€25

€23

€24



Parmigiana di melanzane con mozzarella
fior di latte fresca e basilico

Aubergine parmigiana with mozzarella and basil
1 5 7 9

Spigola alla piastra, finocchi al sambuco
e crema di limone

Grilled sea bass, fennel with elderberry and lemon cream
4 7 9

Hamburger di pulled pork alla Toscana
con verdure di stagione, salsa alle erbette e patate fritte

Tuscany Pulled pork burger served with season vegetable, herb sauce and fried potatoes
1 3 7 9 10 11

Peposo di manzo con crocchettine
di patate e polvere di vino

Black pepper beef stew with croquettes of potatoes and wine powder
1 3 7 9 12

Pollo marinato alle erbe e fritto in panko
con salse di accompagnamento

Herb-marinated chicken fried in panko and served with sauces
1 3

Tagliata di manzo con purè di sedano rapa,
funghi porcini e tartufo nero

Beef tagliata with mashed celeriac, porcini mushrooms and black truffle
7 9

Bistecca alla fiorentina, patate arrosto e 
contorni di stagione - consigliata per due o più persone

Carbon grill Iconic Sirloin Steak with baked potates and seasonal side dish
Suggested for two or more person

€22

€25

€33

€23

€22

€32

€72/kg




